Formaggi

*SELEZIONE FORMAGGI PICCOLA
4 tipologie di formaggi proposti dallo Chef

*SELEZIONE FORMAGGI GRANDE
7 tipologie di formaggi proposti dallo Chef

10,00

16,00

« Benvenuti da Radix

Il menu propone le eccellenze dei nostri territori seguendo la
naturale stagionalita, si evolve e si trasforma regolarmente per
affiancare i migliori prodotti del periodo anche ai nostri piatti piu
caratteristici. Con la selezione dei nostri piatti piu caratteristici e
identificativi abbiamo creato vari percorsi degustazione che vi
permetteranno di assaporare diversi abbinamenti e prelibatezze.
E possibile scegliere I'intero menu o in alternativa i singoli
piatti alla carta.

Per le prenotazioni superiori alle sei persone a tavolo siinvitano i
gentili commensali ad ordinare il menu degustazione.

Si prega di segnalare allergie e intolleranze al personale di sala per
poter consultare la tabella allergeni.

All’interno delle preparazioni dei piatti sono state usate anche materie
fresche lavorate, abbatture o congelate, che troverete indicate con *

all’interno del menu.

TABELLA ALLERGENI

1. Glutine 2. Crostacei 3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi 6 Soia 7. Latte e
e derivati e derivati e derivati derivati
derlvatl
8. Frutta 9. Sedano 10. Senape 11. Semi di 12. Anidride 13. Lupino 14. Molluschi
a guscio e derivati e derivati sesamo e solforosa e e derivati e derivati

e derivati derivati solfiti
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Menu Degustazione “Live” 40 €
1 antipasti, 1 primo, 1 secondo, dessert

e GRISSINOPOLI DI BARBABIETOLA (1-3-7)

Barbabietola cotta al forno e impanata, spuma alla 14,00
bagna cauda leggera, pompelmo e lattuga di
mare.

e JUST LIKE PASTA E FAZZOL (1-3-4-7-8)

Pasta mista fresca del Radix, fagioli Borlotti in varie 15,00
consistenze e ragu alla pescatora .

e IL BOVINO IN-CAVOLATO (1-13)

Terrina di bovino, gel di scalogno, cavolo nero e 24,00
peperone arrosto.
Menu Degustazione “ Due Passi” 55€
(2antipasti ,1 primo, 1 secondo, dessert )
e L'UOVO E LA RUSSA (1-3-4-7-8)
14,00

Uovo cotto a 63, verdurine in agrodolce, spuma
all'insalata russa, croutons di focaccia e polvere di
cappero

e MORDITI LA LINGUA (1-4-7-12)

Lingua cotta dolcemente, salsa rubra del Radix,
spremuta di salsa verde, crumble e aria al cappero & Baba 16,00
salato

e PAPPARD'_ANATRA (1-3-12)

Pappardella di pasta fresca del Radix, ragu di anatra, 16,00
crumble salato alla Nocciola, arancia candita .

* FARAONA U.S.A (1-3-7)
Faraona pressata e la sua nuggets, spuma di patata 24,00
arrosto, maionese e olio al porro, tartuto nero .

Menu Degustazione “Capirsi” 70 €
2 antipasti, 1 primi, 2secondo, dessert

e POLPO AD AMATRICE (4-3-13-12)

Tentacolo di Polpo planciato, salsa all'amatriciana, maionese

all'aceto di Barolo, guanciale croccante e fagioli neri .

e CI VUOLE FEGATO & ARTICHOKE (1-2-3)

Scaloppa di Foie Gras, varie consistenze di
carciofo,grue di cacao, riduzione di crodino .

e UN PLIN A CHERASCO..(1-3-7-14)

Plin di pasta fresca del Radix ripieno di chiocciole, crema
all'aglio dolce, spugna al prezzemolo, goccie allo
Zafferano e fondo bruno.

e |IL PESCATO DEL RADIX 1-3-7-14)

Offriamo il miglior pesce pescato con la proposta del giorno

in base alla stagione.

e L'ANATRA IN VIAGGIO IN LIGURIA (2-12)

Petto d'anatra Canette de Barberie, cavolo cinese, mosto
d'uva, gambero rosa Ligure .

Menu Degustazione “Lasciati andare” 80 €
2antipasti, 2 primi, 2 secondo, dessert

Il nostro menu degustazione “Lasciati Andare” é unviaggio
sensoriale attraverso i sapori che piu rappresentano la
filosofia culinaria di Radix.

Composto da due antipasti, due primi, due secondi e un
dessert, il percorso gastronomico celebra la stagionalita
dei prodotti e ’'armonia tra tradizione e innovazione. Ogni
piatto, selezionato con cura, incarna I’essenza della nostra
cucina: autentica, contemporanea e legata al territorio. Il
menu include sia creazioni tratte dalla carta che proposte
fuori menu, pensate appositamente per esaltare i sapori
unici e irripetibili di ogni stagione.
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